
Cava Brut Nature Reserva

Varietats: Macabeu 70% , Parellada 30%

Criança: 18 mesos 

Grau alcohòlic: 11,5% vol

Elaboració: Mètode tradicional

Anàlisi sensorial

Color groc palla amb reflexos verdosos, amb una 

bombolla fina que forma una corona persistent. 

Les aromes varietals de fruita blanca, com la poma i 

la pera, es complementen amb unes subtils notes de 

criança. 

En boca és sec, fresc i d’acidesa mitjana, amb un 

equilibri excel·lent entre tots els seus components.

www.magrinyacalaf.com



Cava Brut Rosat Trepat

Varietats: Trepat 100%

Criança: 9 mesos 

Grau alcohòlic: 11,5% vol

Elaboració: Mètode tradicional

Anàlisi sensorial

Cava de color rosa viu i brillant, d’intensitat

mitjana i suggerents bombolles fines i

persistents.

Fi i rodó en boca, on s’insinua el gust de fruites

vermelles, essent la maduixa la que en

destaca.

www.magrinyacalaf.com



Cava Brut Nature Reserva 30

Varietats: Macabeu 70%,  Parellada 30%

Criança: 30-34 mesos 

Grau alcohòlic: 11,5% vol

Elaboració: Mètode tradicional

Anàlisi sensorial

Color groc pàl·lid i brillant amb reflexos daurats. Molt fi al

paladar, amb delicats aromes varietals que s’entrellacen

amb el bouquet de criança, el qual li aporta una

personalitat ben definida.

Bombolla fina, abundant i persistent. Molt ben

estructurat en boca, fresc, amable i net.

www.magrinyacalaf.com



Vi Burnat Blanc Jove

Varietats: 40% Macabeu, 30% Cartoixà, 30% 
Chardonnay

Grau alcohòlic: 12% vol

Elaboració: Verema manual i vinificació
tradicional sense aditius.

Anàlisi sensorial

Color groc palla amb reflexos daurats.
Afruitat i amb una alta intensitat aromàtica.

Predominen els subtils aromes varietals,
com les fruites blanques, les flors blanques,
l’albercoc i algunes notes tropicals.

En boca és fresc, d’acidesa equilibrada i
textura untuosa, amb un final mineral i salí.
Ideal per acompanyar aperitius, marisc,
arrossos i peix.

www.magrinyacalaf.com



Vi Burnat Rosat

Varietats: Merlot 100%

Grau alcohòlic: 12,5% vol

Elaboració: Verema manual i vinificació

tradicional sense aditius.

Anàlisi sensorial

Color rosa viu i brillant. Destaquen els aromes

de fruites vermelles i flors, com la maduixa,

els gerds i les violetes, que acompanyen unes

goloses notes làctiques.

En boca és fresc, rodó, equilibrat i seductor.

Ideal per acompanyar tàrtars, carpaccios,

sushi, amanides i dolços.

www.magrinyacalaf.com



Vi Burnat Negre Jove

Varietats: Merlot 100%

Grau alcohòlic: 13,5% vol

Elaboració: Verema manual i vinificació
tradicional sense additius.

Anàlisi sensorial

Color vermell intens amb reflexos violetes. D’intensitat 

aromàtica elevada i de màxima expressió varietal. 

Aromes de grosella, mora, pruna, mel i delicades 

notes balsàmiques. 

De bona estructura i persistència, amb una subtil 

acidesa. 

Ideal per acompanyar carns, peix blau, fumats i 

formatges cremosos.

www.magrinyacalaf.com



Vi Burnat Negre Criança   

Varietats: Merlot 100%

Grau alcohòlic: 14,5% vol

Elaboració: Verema manual i vinificació

tradicional sense additius.

Anàlisi sensorial

De color robí intens i d’intensitat aromàtica molt 

elevada. 

Les notes de fruites de bosc madures s’entrellacen 

amb els aromes torrats, fumats i avainillats del roure. 

Això li atorga a aquest vi una complexitat aromàtica i 

un equilibri perfecte, sense precedents al nostre celler. 

Vi voluptuós en boca i amb una llarga persistència.

Ideal per acompanyar carns a la brasa, guisats, carns 

de caça, formatges curats…

www.magrinyacalaf.com
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